
반짝거리는 옅은 금색을 띠고 있으며 시트러스, 허브 등의 밝은 
아로마가 코를 자극한다. 입안에서는 쥬시한 라임과 잘 익은 열대 
과일의 풍미가 느껴진다. 루비색의 자몽과 구아바의 달콤함이 
자극적인 미네랄리티와 절묘한 균형을 이룬다. 
말보로의 포도밭 중 선별한 밭에서 수확한 소비뇽 블랑을 낮은 말보로의 포도밭 중 선별한 밭에서 수확한 소비뇽 블랑을 낮은 
온도에서 발효해 신선하고 생생한 느낌을 살렸다. 발효를 완료할 후 
짧은 시간 동안 효모찌꺼기와 접촉해 풍미를 더하고 스테인레스 
스틸 탱크로 옮긴다. 짧은 숙성기간을 거친 뒤 출시해 와인의 
신선한 캐릭터를 살렸다. 

Information

아와테레 밸리(Awatere Valley)는 뉴질랜드 말보로 
지역의 유명한 세부산지 세곳 중 하나로 말보로의 
남동쪽에 위치해 있다. 말보로 전지역의 포도밭 중 
아와테레에 위치한 포도밭은 堌堉%정도 규모이며, 주로 
소비뇽 블랑으로 허베이셔스한 화이트 와인을 생산한다.

Tip

화이트 와인

뉴질랜드 > 말보로 / 코노

소비뇽 블랑 100%

750ml

신선한 해산물, 생선 요리, 샐러드

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

· 100% 손수확 및 엄격한 포도 관리와 양조를 실행하는 와인
· 구아바의 달콤함이 미네랄리티와 균형을 이루는 와인
· 여름철 민어회, 해산물, 생선요리, 샐러드와 먹기 좋은 화이트
    와인

Point

말보로의 유명산지 아와테레 밸리 
소비뇽블랑으로 양조한 와인

아와테레 소비뇽 블랑
Awatere Sauvignon Blanc

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685


