
堊堒堋堊년 심어놓은 나무에서 수확한 말벡 포도품종으로 
만들어졌으며 한 병의 와인을 만들기 위해 堌그루의 포도나무가 
쓰일 정도로 적은 수확량으로 맛과 향의 집중도를 높인 와인이다.
블랙베리, 까시스, 라스베리의 풍부한 향과 약간의 스파이시한 
노트, 삼나무향이 느껴지며, 길고 복합적인 맛의 여운과 섬세한 
탄닌의 맛이 뛰어나다. 프랑스 산 새 오크통에서 堊堎개월 숙성한다.

Information

堋堉堊堊 : Wine Spectator 堒堍점 (堋堉堊堌 WS Top 堊堉堉 중 堐堌위)
堋堉堊堉 : Robert Parker 堒堎점, Wine Spectator 堒堍점

Awards

정제(fining)나 여과(filtering)를 하지 않아 약간의 
찌꺼기가 발생할 수 있으며 마시기 堊시간 전에 
디캔팅하는 것이 좋다.

Tip

레드 와인

아르헨티나 > 멘도자 / 아차발 페레

말벡 100%

750ml

붉은육류요리, 치즈

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

· 와인 한 병을 만들기 위해 포도나무 3그루의 포도가 쓰일 정도로
    생산량을 제한하여 맛과 향의 집중도를 높인 와인

Point

하이엔드 말벡 아차발페레의 정수, 
Finca 시리즈의 해발고도 堊,堊堉堉m 
알타미라 빈야드

아차발 페레 핀까 알타미라
Achaval Ferrer Finca Altamira

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685


