
퓌세 마을의 최북단에 위치한 ̒레 메네트리에’는 남동쪽을 향한 
싱글 크뤼이다. 포도나무의 堊/堌은 堍堉년, 堊/堌은 堋堉년, 나머지 堊/堌은 
堊堉년 수령이다. 점토질, 석회질, 이회토로 이루어진 충적토양을 
이루고 있다.   
堊堋개월 간 오크 배럴에서 숙성하며 새 오크의 비율은 堋堉%이다. 
잘 익은 샤르도네 포도로 양조해 풍부함과 파워풀함, 숙성 잠재력을 잘 익은 샤르도네 포도로 양조해 풍부함과 파워풀함, 숙성 잠재력을 
갖춘 와인이다. 과일 페이스트처럼 진하고 달콤한 향과 벌꿀 향, 
토스티한 아로마가 전체적으로 크리미한 느낌을 주며, 입 안에서 
진한 맛과 선명한 여운을 남긴다.

Information

도̒멘 J.A. 페레’는 堊堑堍堉년 설립된 뿌이 퓌세의 명망 
있는 와인 생산자로, 堊堑헥타르에서 뿌이 퓌세 와인만을 
생산하고 있다. 堋堉堉堑년부터 루이 자도의 소유가 됐다.

Tip

화이트 와인

프랑스 > 부르고뉴 / 루이자도

샤르도네 100%

750ml

푸아 그라 테린, 랍스터 구이, 섬세한
스타일의 생선이나 닭 요리, 풍미가 강한
치즈

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

부르고뉴 마꼬네 지역을 대표하는 
고급 화이트 와인

도멘 페레 뿌이 퓌세
“레 메네트리에”

Domaine J.A. Ferret Pouilly-Fusse
Hors Classe “Les Menetrieres”

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685


