
화사한 체리 향에 초콜릿, 정향, 바닐라, 카카오 노트가 
덧대어져 다채로운 아로마를 만든다. 입 안에서 풍부한 과일 
맛과 감미로운 감초 향, 무화과처럼 진한 풍미가 느껴지며 긴 
여운을 남긴다. 
선별 수확한 포도를 전통 방식대로 껍질과 함께 발효하며, 대형 
시멘트 탱크에서 개월, 병입 후 개월 더 숙성해 출시한다.

Information

프리미티보는 이탈리아 남부에서 널리 재배하는 레드 
포도품종이다. 포도가 일찍 익는 특성이 있어 ̒먼저 익는다’
는 뜻의 라틴어 primativus, 혹은 이탈리아 남부의 고어 
primaticcio에서 그 이름이 유래된 것으로 전해진다. 

Tip

레드 와인

이태리 > 뿔리아

프리미티보 %

ml

구운 육류요리, 스튜, 미트소스를 곁들인 요리

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

+ 당도          1        2        3       4       5

+ 산도          1        2        3       4       5

+ 바디          1        2        3       4       5

이태리 남부 뿔리아 지역 토착품종 
프리미티보로 양조한 와인

오리지네스 이탈리케 
프리미티보

Origines Italicae Primitivo

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685


